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Objetivo General

Formar ingenieros en Industrias Alimentarias con so6lidos conocimientos cientificos y tecnologicos,
para desarrollar, mejorar y producir alimentos inocuos e innovadores; bajo un esquema ético y
sustentable acorde a las necesidades de la sociedad en el &mbito regional, nacional e internacional.

Perfil de Egreso
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Evaltia sistemas de produccion para satisfacer los requerimientos de la industria alimentaria,
considerando aspectos de factibilidad y sustentabilidad.

Aplica e innova técnicas tradicionales y emergentes para la conservacion de los alimentos.
Selecciona empaques para preservar y comercializar alimentos.

Inspecciona, controla y evalua procesos, equipo e instalaciones para asegurar la inocuidad y calidad
en la industria alimentaria.

Aplica herramientas estadisticas para la toma de decisiones en la industria alimentaria.

Conoce sistemas de gestion para cumplir con la normatividad nacional e internacional en la
industria alimentaria.

Aplica métodos de analisis para la estandarizacion de procesos y caracterizacion de productos en la
industria alimentaria.

Transfiere tecnologias para la transformacion de alimentos.

Desarrolla nuevos productos para incrementar su valor agregado en la industria alimentaria.
Desarrolla tecnologias para el aprovechamiento de subproductos alimentarios.

. Desarrolla proyectos para la creacion de empresas de alimentos.
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Disefa e imparte cursos de capacitacion referentes a topicos de la industria alimentaria en general.
Desarrolla habilidades de liderazgo, emprendedora, trabajo inter- y multidisciplinario,
comunicacion oral y escrita para el desempefio profesional.

Conoce y aplica un segundo idioma para el desarrollo de su profesion.
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